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CIASTO MARCHEWKOWE 
PRODUKTY:
[image: image2.png]cukier





[image: image3.png]jaiko




- 360g    MĄKI PSZENNEJ  
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- 250g   CUKRU
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- 230g   OLEJU
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- 4 JAJKA
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- 500g  MARCHWI

- 2 opak. PRZYPRAWY KORZENNEJ
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- 1 łyżeczka PROSZKU DO PIECZENIA
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- 1 łyżeczka SODY OCZYSZCZONEJ 

- 1 łyżeczka SOLI
PRZYGOTOWANIE:
· Marchew zmiksować  czas 10 s, obr. poz.9
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·                            +

· Dodać pozostałe składniki MĄKĘ, CUKIER, OLEJ, JAJKA, PROSZEK DO PIECZENIA, PRZYPRAWĘ KORZENNĄ  i SÓL oprócz sody i wyrobić czas 1 min, Obr. poz 7
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· OTWORZYĆ NACZYNIE, ZGARNĄĆ KOPYSTKĄ MASĘ ZE ŚCIANEK NACZYNIA I POKRYWY I ZMIKSOWAĆ PONOWNIE czas 10s, , obr. poz.7

· DODAĆ DO MASY SODĘ. WYMIESZAĆ DELIKATNIE  czas 10s., obr. poz.4
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· NATŁUŚCIĆ STARANNIE BLACHĘ DO PIECZENIA. 

POSYPAĆ BUŁKĄ TARTĄ. WLAĆ CIASTO NA BLACHĘ.

                                    

                                +


·                     CZAS 40 min., temp.  1800C 


